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Firmenprofil / Our profile

Uber 130 Jahre Hengstenberg, das ist beste Qualitat, die von Generation zu Generation fortgefiihrt
wird. Typisch fur Hengstenberg ist das Festhalten an bewdhrten Traditionen einerseits und das
Entwickeln von innovativen Ideen andererseits. So ist es unserem Unternehmen bis heute
gelungen, die Lebensmittelherstellung auf seinem Fachgebiet maBgeblich zu beeinflussen — vom
schonenden Verfahren zur Herstellung von Sauerkraut bis zur Haltbarmachung feinsaurer Gemdise
ohne Konservierungsstoffe. Im Mittelpunkt unserer Arbeit stehen jedoch die Verbraucher. lhre
Winsche wollen wir erflllen, ihr Urteil ist fir uns maBgebend. Und wenn sie meinen, dass unsere
Produkte wie selbstgemacht schmecken und zu einer gesunden Erndhrung beitragen, so haben wir
unser Ziel erreicht.

Over 130 years Hengstenberg, this is best quality, passed on from generation to generation.
Typically for Hengstenberg is to hang on reliable traditions and the development of innovative
ideas. Until today our company succeeds in significantly influencing the food production on his
special field — from the gently method of producing Sauerkraut until the conservation of pickled
vegetables without preservatives. In every moment the customers stand in the middle of our work.
We want to fulfil their expectations, their judgement is our measure. If they have the opinion that
our products taste like hand-made and support a healthy nutrition, we have reached our goal.

Sortiment / Range

Essig, Gurken, Feinsaure Gemdise, Sauerkraut, Rotkohl, Senf, Feinkost, Tomatenmark

Vinegar, Cucumber, pickled vegetables, Sauerkraut, Red Cabbage, Mustard, Delicatessen,
Tomatopaste




